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Skomponuj wlasny smak czekolady

Spotkanie towarzyskie. Zakladasz trzewiki z baktazanow, w rece torebka z malin.
Po drodze lizak z insektami, na miejscu czarny makaron. Talerza nie oddajesz kelnerowi.
Schrupiesz go na deser. Mozliwe? Na warsztatach food designu powiedza ci, ze tak!
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Food design to pojecie, ktore czer-
pie z chemii, biologii, sztuki i gastro-
nomii. Na §wiecie juz popularne,
u nas dopiero raczkuje. Moze zmie-
nié¢ to konferencja Food design, kto-
raw poniedzialek i wtorek odbedzie
sie w Wyzszej Szkole Nauk Huma-
nistycznych i Dziennikarstwa. - To
pierwsza tego typu imprezaw Pol-
sce. Udzial jest bezplatny, zaprasza-
my wiec znudzonych standardo-
wym podej$ciem do jedzenia: pro-
ducentow, dystrybutoréw, restau-
ratorow, dietetykdw, projektantow,
anawet samorzadowcow i studen-
tow. Warto sie pojawié, bo ten kiel-
kujacy trend ma przed sobg ogrom-
ne perspektywy - méwi Monika To-
karska-Nyga z agencji Pro-Design,
ktéra nazlecenie Urzedu Marszal-
kowskiego warsztaty organizuje. Co

zrobi¢, by sie zapisa¢? - Wystarczy wy-
pelni¢ formularz na stronie www.pro-
design.com.pl/formularz.

A dlaczego warto? - Bo dowiemy sie,
Jjak zywnoéé projektowaé i produkowaé.
Od wyboru upraw i doboru skladnikéw,
poprzez przechowywanie i projekty
opakowan, az po ekspozycjeisprzedaz
-méwi Tokarska-Nyga. I dodaje: - Na
konkretnych przykladach zobaczymy;,
jak firmy wykorzystuja food design
w marketingu. Np. Roberto Verganti
opowie, jak wloskiproducent makaro-
nuBarilla wyszedt z dotka spowodowa-
nego rosnaca popularnoscia ryzu.

Nauczaé beda tez inni. Uznajacy
sie zaojcafood designu Hiszpan Mar-
ti Guixé przekonywac bedzie, ze zyw-
noé¢ nie musi kojarzy¢ sie tylko z ga-
stronomig. A zczym jeszcze? Ze sztu-
ka. Guixé stworzyl zielony groszek, na
ktéry zapomoca atramentu z katamar-
nicy ponanosil wizerunki pieknych

Hiszpan Marti Guixé
stworzyt zielony

groszek, na ktory za
pomoc3g atramentu
z katamarnicy
ponanosit wizerunki
pieknych kobiet

kobiet. Z kolei Holenderka Desiree
Struijk opowie, jakie mozliwoscikry-
jasie wzmystach. Bo dlakonsumen-
ta liczy sie nie tylko smak, ale tez
ksztatt, kolor, zapach, a nawet dzwie-
kiwydawane podczas jedzenia. - Be-
dzie tez jej krajanka Katja Gruijters.
Na akademii rolniczej w Eindhoven
otworzyla pierwszy fakultet food de-
signu. W Poznaniu motywowa¢ bedzie
do wspierania lokalnych trendow

iwlasnej tradycji, a takze uczy¢, jak za-
pobiega¢ marnotrawieniu zywnosci
- opowiada Tokarska-Nyga.

Przyklaskuje temu wicemarszalek
wojewddztwa Leszek Wojtasiak:- Chee-
myaktywizowa¢ wielkopolski sektorrol-
no-spozywezy, by stworzy¢ produkty
imarki o korzeniach regionalnych. Dzie-
kiwarsztatom food design z pewnoscia
bedaone lepsze, aich sprzedaz wieksza.

Nawarsztaty zapisal sie juz Jaro-
staw Lis ze skorzewskiej firmy Food
Design, ktéra produkuje m.in. wafle
ryzowe. - Interesuje nas opakowanie.
Nie chcemy, by oddzielato produkt od
konsumenta. Wiemy, ze musi by¢ ro-
dzajem komunikatu, ale tez chcemy,
by byto jak najbardziej reprezentatyw-
ne dlakryjacych sie wen smakolykow.
Musiby¢itadne,iuzyteczne. Nawar-
sztatach chcialbym dowiedzie¢ sie rze-
czy, nad ktérymi nie wiedzialem, ze
warto sie zastanawia¢. ©



